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Cépage : Chardonnay

Vignoble

Lesite: au sud de la Cote de Beaune, a quelques kilométres de laville. L'un des villages qui, avec Meursault et
Puligny-Montrachet, constituent la prestigieuse "Cote des Blancs".

Laparcelle se situe sur le coteau alalimite de Santenay.

Histoire & tradition : le mot "Embazées" viendrait de " Ambassiacus’, nom d'un domaine gallo-romain abritant les
vestiges d'une villa dont |a présence est mentionnée dans des textes médiévaux.

Le sol : complexes, marnes calcaires, argiles jaunes ou rouges, éboulis et graviers calcaires, sols pour la plupart |1égers.

Viticulture

Densité de plantation : 10 000 pieds/ha pour permettre ala vigne de capter aux mieux les messages des terroirs.
Taille: Guyot.

Rendements : 52 hi/ha, volontairement faibles, permettent aux raisins de révéler les nuances de chaque terroir.
Approvisionnement : achat de raisins et de mo(its aupres de fournisseurs partenaires.

Vinification
Pressurage trés lent, pour respecter le fruit. Les jus de derniéere presse ne sont pas retenus.
Les blancs passent en f(its directement apres débourbage.

Elevage
Type : en flts dont 25% de f{t neuf.
Durée: 12 mois.

Tout au long du processus, les décisions se prennent essentiellement en fonction des dégustations, piece par piece. Ces
données sont naturellement compl étées par |es analyses techniques. Comme pour I'ensemble des vins de la Maison,
priorité absolue est donnée al'expression du terroir au respect de I'effet millésime.

Dégustation par Véronique Boss-Drouhin
"Sarobe est brillante et |égérement dorée. Ses ardmes d'aubépine, d'acacia et de chevrefeuille évoluent avec I'age versla
noisette puis vers des notes miellées et de poire mdre. Vin opulent. Grande persistance aromatique”.

Service
Température : 13°C.
Consommation : 4 a15 ans.

LA MAISON JOSEPH DROUHIN

En 1880, Joseph Drouhin, élevé dans |e pays de Chablis, choisit Beaune pour fonder laMaison qui porte son nom. Au fil
du temps et des générations, le domaine s'est constitué, la passion et le savoir-faire se sont transmis comme un héritage
familial dont la Maison assure la pérennité.

Elle sest donnée comme vocation la Bourgogne dans toute sa diversité et son domaine sétend sur I'ensemble des terroirs
delarégion viticole, avec une majorité de premiers et grands crus.

Par conviction profonde, Joseph Drouhin a adopté les pratiques de la viticulture biologique. De laterre au verre, les
méthodes sont dominées par le respect et |'écoute de la nature.

Depuis les origines, laMaison poursuit un idéal de perfection élégante. Le style Joseph Drouhin alie équilibre, harmonie
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et caractére, pour un plaisir d'une richesse infinie.
Grace a une large ouverture au monde, la Maison fait connaitre le meilleur de la Bourgogne sur tous les continents. Sa

présence active dans de nombreux pays démontre sa volonté permanente d'aller alarencontre d'autres cultures, d'autres
styles devie.
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